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Parametry techniczne przedmiotu zamówienia – zał. nr 7 do SIWZ
ZESTAWIENIE  PODSTAWOWYCH URZĄDZEŃ:

       (PRACOWNI BUDOWLANEJ ZAJĘĆ PRAKTYCZNYCH) 

	nr
	Nazwa urządzenia  -  typ


	Dane techniczne (przykład do obliczeń)
	Ilość

szt.
	Moc (kW)
	Opis oferowanego produktu (wypełnia Wykonawca)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	PRACOWNIA BUDOWLANA:
	

	1
	ODKURZACZ PRZEMYSŁOWY/WARSZTATOWYBEZWORKOWY

	 parametry:
• moc – min. 1400W

• podciśnienie max 259,0 mbar

• poj. zbiornika całkow. 55,0L 
• przepływ powietrza max:

    69,00 l/s

• waga- 20 kg

standardowe wyposażenie:

• wąż ssący min. 3,0m, fi 35mm

• uchwyt ssący z tworzywa   sztucznego z zaworem powietrza

• 2xprzedłużka z tworzywa sztucznego min. 45cm każda

• dysza szczelinowa 20 cm

• uniwersalna szczotka do podłogi

• dysza gumowa dł. Min. 21cm
•  zmywalny filtr poliestrowy oraz otrząsanie elektromagnetyczne filtra 

	1
	   Min.  1400W
	

	2
	PIŁA DO CIĘCIA GLAZURY I PŁYTEK


	 Specyfikacja techniczna:

•  max. średnica tarczy: 250 mm

•  mocowanie tarczy: 25,4 mm

•  max. gł.cięcia: 60 mm

•  max. dł.cięcia: 1050 / 940 mm

•  silnik elektr:  1,35 kW, 230V

•  długość: 1375 mm

•  szerokość: 740 mm

•  szer.transport.: 645 mm 

•  wysokość: 1275 mm

•  wys.transportowa: 560 mm 

•  ciężar – 73kg
Cechy szczególne:

•  prowadnica mostowa
•  łożyskowana głowica tnąca z bezpośrednim napędem tarczy
•  stabilna konstrukcja i długi stolik do cięcia
•  uchylna głowica tnąca do cięcia pod kątem
•  składane nogi z kółkami transportowymi
•  części malowane proszkowo
•  precyzyjna prowadnica umożliwiająca równe i gładkie cięcie.


	1
	      230 V
	

	3a
	TARCZA DO PIŁY STOŁOWEJ

	•  krawędź tnąca o wys.10mm i specjalnym profilu

•  dysk stalowy z systemem redukcji hałasu

•  wąski dysk ze wzmocnioną strefą środkową i otworami chłodzącymi

•  tzw. „cichy” wzmocniony dysk

•  zalecana do: glazury, granitu, kamionki, marmuru

•  do piły stołowej i przecinarki ręcznej

•  chłodzenie: na sucho i na mokro
•  wzmocniona strefa środkowa

	4
	
	

	3b
	TARCZA DO PIŁY STOŁOWEJ


	•  segment typu „turbo”

(Ø300/350mm segment gładki)

•  dysk z otworami chłodzącymi

•  wysokość segmentu 7mm

•  do twardej ceramiki, terazzo, kamionki, szczególnie polecana do gresu

•  gładkie cięcie

•  do piły stołowej 

•  chłodzenie: na sucho i na mokro

•  zalecana do: glazury, gresu, terazzo, granitu, marmuru
	4
	
	

	4
	ZESTAW DO SZLIFOWANIA GIPSU: 

ODKURZACZ + SZLIFIERKA WYSIĘGNIKOWA

(zestaw przeznaczony do szlifowania dużych powierzchni w warunkach intensywnej eksploatacji)

SZLIFIERKA WYSIĘGNIKOWA


	ODKURZACZ:

• moc: min. 1600W
• przepływ powietrza:

    max. 64l/sek

• podciśnienie max.259 mbar

• elektromagnetyczne otrząsanie filtra: TAK

• płynna regulacja siły ssania

• łagodny rozruch i wyłączanie

• przewód zasilający: min. 7,5 mb długości, izolacja gumowa,
• poj. zbiornika max.: 40 l brutto, 25 l pył, 22 l woda,
• filtry: 2 sztuki poliestrowe, pow. filtrująca 8600 cm2
• wym.: 55x 40x 55 cm,
• waga: 15 kg, +/- 5 kg
• moc przyłączeniowa elektronarzędzia max.: 2000 W.
•  odkurzacz musi być dostosowany do pracujących urządzeniach, takich jak maszyny do piaskowania oraz maszyny do cięcia, szlifowania i wiercenia.

• przeznaczony do pracy ciągłej, 

Akcesoria: 
• 1x wąż ssący Ø 35mm, długość min. 4,5mb,
• 1x gumowy adapter do podłączenia elektronarzędzi (zwężający się)
• 1x uchwyt ssący ze stali nierdzewnej z zaworem powietrza,
• 2x przedłużka ze stali nierdzewnej  (każda min. 45cm);
• 1x dysza szczelinowa (min. 20 cm);
• 1x profesjonalna szczotka podłogowa z wkładem z włosia ( min 35cm),

SZLIFIERKA WYSIĘGNIKOWA:

• moc: min. 1000W

•prędkość bez obciążenia: 1000 - 2100 obr/min.
•dł. : 1,55m - 1,95m.
•tarcza szlifierska: 225mm z otworami.
• waga: 4,0 kg.
• teleskopowa konstrukcja ramienia - od 155 do 195cm długości.
•zamontowany silnik przy samej tarczy.
• dobór prędkości pracy 
•włącznik w gumowej ochronie chroniącej przed wnikaniem pyłu.
•możliwa praca w narożnikach dzięki zdejmowanej przedniej części otoku szczotkowego.

•talerz szlifierki mocowany na rzep.
•obrotowy adapter węża odkurzacza mocowany na stałe
	1
	
	


	5
	MIESZARKA RĘCZNA DWU-WRZECIONOWA 

(do mieszania większości rodzajów zapraw)

	PARAMETRY:

• moc: min 1400W

• napięcie zasilające: 230V/50Hz

• liczba obrotów/min. 470/min.

• średnica mieszadła 2x140mm

• objętość mieszanej substancji do 90l jednorazowego zasypu

• waga: min 7 kg
• przeciwbieżny kierunek wirowania mieszadeł 

	1
	
	


                                                  ZESTAWIENIE  PODSTAWOWYCH URZĄDZEŃ:

(PRACOWNI GASTRONOMICZNEJ Z ZAPLECZEM I SZATNIĄ) 
	nr
	Nazwa urządzenia  -  typ


	Dane techniczne (przykład do obliczeń)
	Ilość

szt.
	Moc (kW)
	Opis oferowanego produktu (wypełnia Wykonawca)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	PRACOWNIA GASTRONOMICZNA:
	

	1a


	STÓŁ ZE ZLEWEM, PÓŁKĄ I SZAFKĄ Z DWIEMA SZUFLADAMI 

komora po lewej stronie

(nowy – do zakupienia)
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	• wym.: 

szer: 1500mm, 

gł: 600mm, 
wys. 850mm

• wym. komory: 400x400x(H)250mm
• otwór pod baterię o Ø 35 mm
• stopki regulowane +/- 15 mm
• komora po lewej stronie
 Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	6


	
	

	1b


	STÓŁ ZE ZLEWEM, PÓŁKĄ I SZAFKĄ Z DWIEMA SZUFLADAMI 

komora po prawej stronie

(nowy – do zakupienia)
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	• wym.: 

szer: 1500mm, 

gł: 600mm, 
wys. 850mm

• wym. komory: 400x400x(H)250mm
• otwór pod baterię o Ø 35 mm
• stopki regulowane +/- 15 mm
• komora po prawej stronie
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	6


	
	

	2
	KUCHNIA GAZOWA 

4-PALNIKOWA Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM 

(nowa – do zakupienia)
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	• wym. 600x600x850,   

 • wym. piekarnika: 460x420x320,   

• moc: 

- palników 2x2,7kW+2x3,15Kw

- piekarnika 2,5Kw

- grilla 1,8Kw

• zużycie gazu GZ 50-18m³/h,

• zasilanie gaz : ½",  

• zasilanie elektr. 400V

• odpływ DN 50

• zasilanie w.z. ¾",

• zyski ciepła: 115W/kW

• zyski wilgoci: 4000g/h 
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	12
	17,8

         gaz
	

	3a
	STÓŁ PRZYŚCIENNY:

SZAFKA Z DRZWIAMI SUWANYMI

(1200x600mm)
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	• wym.: 

szer: 1200mm, 

gł: 600mm, 
wys. 850mm

• stopki regulowane +/- 15 mm
• nogi stołu wykonane z profilu 40x40x1,2mm,
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii

	4
	
	

	3b
	STÓŁ PRZYŚCIENNY:

SZAFKA Z DRZWIAMI SUWANYMI

(1000x600mm)
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	• wym.: 

szer: 1000mm, 

gł: 600mm, 
wys. 850mm

• stopki regulowane +/- 15 mm
• nogi stołu wykonane z profilu 40x40x1,2mm,
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii

	1
	
	

	4
	SZAFA WISZĄCA Z DRZWIAMI SUWANYMI
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	• wym.: szer: 1200mm, 
gł: 400mm, 
wys. 600mm
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	4
	
	

	5
	SZAFA WISZĄCA OTWARTA
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	• wym.: 

szer: 1000mm, 

gł: 400mm, 
wys. 600mm
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	1
	
	

	7
	Szafa chłodnicza 1 - drzwiowa 

do warzyw

(nowa do zakupienia)
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	• wym.  710x800x2100 mm
• moc 385W/230 V
• temp  od 0 °C do +10 °C                    

• poj. 700l, 

• środek chłodn. R404A/R507 

• zyski ciepła: 520W
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	2 
	0,4
	

	8
	PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY PIEKARSKO-CUKIERNICZY

(istniejący - stan b.dobry)
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	• wym.: 860x940x820,

• poj.: 6 600x400
• odl. między półkami: 80mm

• moc: 10,5 kW 

• zasilanie elektr. 400V

• zabezp. elektr. 3x16A,

• zasilanie w.z. ¾",

• odpływ DN 50

• ciepło wyczuwalne:

       8144kJ/h, 2262W

• wydziel.pary: 265g/h/kW

uzyskanie 100% pary już w 48°C oraz regulacji zaparowania w zakresie 0-100% co 10% 
	1


	0,8

elektr


	

	 9


	ZMYWARKA UNIWERSALNA 

(istniejąca – stan b.dobry)
	• wym. 590x600x850,         

• zasilanie elektr. 400V,

• wydaj: 1200 szt/h,

• temp. mycia 60ºC,   
	1


	7kW


	

	10
	KUCHENKA MIKROFALOWA 
(nowa – do zakupienia)


	• wym. 525x414x(H)310 mm

• wym. komory: 359x362x(H)247 mm
• poj. komory: 31l
• średnica talerza 

obrotowego: 340mm

 • grill kwarcowy: 1100W

 • moc podłączeniowa: 1000W

 • napięcie: 230V


	3
	17,8

gaz
	

	                                                               ZAPLECZE GASTRONOMICZNE: 
	

	11
	STÓŁ ZE ZLEWEM, SZAFKA Z DRZWIAMI NA ZAWIASACH

(istniejąca – stan b.dobry)
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	• wym.: 

szer: 600mm, gł: 600mm, 

wys. 850mm

• stopki regulowane +/- 15 mm
• nogi stołu wykonane z profilu 40x40x1,2mm,

• wym. komory: 400x400x(H)250mm
• otwór pod baterię o Ø 35 mm
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii

	1
	
	

	12
	STÓŁ Z DWOMA ZLEWAMI, SZAFKA Z DRZWIAMI NA ZAWIASACH
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	• wym.: 

szer: 1000mm, gł: 600mm, 

wys. 850mm

• stopki regulowane +/- 15 mm
• nogi stołu wykonane z profilu 40x40x1,2mm,

• wym. komory: 400x400x(H)250mm
• otwór pod baterię o Ø 35 mm
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	1
	
	

	13
	SZAFKA WISZĄCA Z DRZWIAMI SKRZYDŁOWYMI I OCIEKACZEM 
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	• wym.: szer: 1000mm, 
gł: 300mm, 
wys. 600mm
Stal nierdzewna przystosowana do gastronomii
	1
	
	

	15
	SZAFA MROŹNICZA

(nowa – do zakupienia)
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	• wym. wys.840x545mm 

• poj. całkowita 124l, 

• Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali galwanizowanej)
• Chłodzenie statyczne wspomagane wewnętrznym wentylatorem, z agregatem dolnym
• Filtr przeciw pyłkowy
•Komora w standardzie GN 2/1
•Grubość izolacji: 60 mm (materiał: C5H10)
• Samozamykające się, nieprzestawne drzwi wyposażone w zamek
• Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
• 4 nieodkręcane nóżki ze stali nierdzewnej z możliwością regulacji
• Cyfrowy wyświetlacz, elektroniczny termostat
• Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia +43°C
• Czynnik chłodzący: R134a
• Klasa klimatyczna: 4
• Wymiary komory: 1262×640x(H)1525 mm
• W zestawie 6 półek GN 2/1
• Agregat chłodniczy  
• Waga: 180 kg
• Zakres temperatury: -18/-12°C
	1
	0,2 kW /220V
	

	16
	DRABINA DO PRZESUWANIA NA RELINGACH, 
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	• wym.:

- wys.213cm 

- szer.45cm 

- gł.5cm 

cechy:
• Drabina posiada haki w postaci zagiętej blachy. Dzięki nim, można ją zawieszać na relingach.

• Drabina znacząco ułatwia dostęp do najwyższych partii regałów.


	1
	
	

	MEBLE NA ZAMÓWIENIE:
	

	17a
	SZAFA DO ZABUDOWY STOJĄCA Z DRZWIAMI PRZESUWNYMI
	• wym.:

- wys.280cm 

- szer.160cm 

- gł.600mm
	4
	
	

	17b
	NADSTAWKA DO SZAFY Z DRZWIAMI ROZWIERANYMI
	• wym.:

- wys.50cm 

- szer.160cm 

- gł.600mm


	4
	
	

	18

19

20
	WYSPA KUCHENNA Z BLATEM

SZAFKA STOJĄCA Z DRZWIAMI PODWÓJNYMI

SZAFKA Z SZUFLADAMI
	• wym. blatu:

- szer.90cm 

- dł.260cm

• wym.:

- szer.80cm 

- gł.60mm

- wys.85cm

• wym.:

- szer.80cm 

- gł.40mm

- wys.85cm
	2

2

2
	
	

	21
	SZAFA DO ZABUDOWY STOJĄCA  Z DRZWIAMI PRZESUWNYMI
	• wym.:

- wys.205cm 

- szer.140cm 

- gł.600mm
	2
	
	

	22
	FOTEL BIUROWY


	• wym.:

- wys.110-120cm  

- szer.61m 

- gł.63cm
	2
	
	

	23
	FOTEL BIUROWY


	• wym.:

- wys.78-88cm  

- szer.60cm 

- gł.65cm
	2
	
	

	SPRZĘT MULTIMEDIALNY:
	

	24
	ODTWARZACZ DVD
	 Standardy odtwarzania obrazu   DVD Video, DVD+R/RW, DVD+R/RW DL, DVD–R/RW, DVD-R/RW DL, XviD, MPEG-4, VCD, SVCD

Standardy odtwarzania dźwięku   CD Audio, CD-R/RW, MP3, WMA, AAC, LPCM, Dolby Digital, DTS

Cyfrowe wyjście HDMI 
	1
	
	

	25
	TELEWIZOR WISZĄCY 40cali, FULL HD

(istniejący – stan b.dobry)
	• wym.: 92,27x53,0cm

- gł.7,2cm
	1
	
	

	26
	PROJEKTOR MULTIMEDIALNY

(podwieszany do sufitu)

	• wym. Dopuszczalna tolerancja +/- 10 %:

- wys.260mm  

- szer.89,5mm 

- gł.247mm

(bez nóżek i obiektywu)
•typ matrycy   3LCD
•jasność   2200 ANSI lumen
•rozdzielczość: 
  Full HD (1920 x 1080)
•współczynnik kontrastu: 
  35000 :1
•moc lampy: 200 W
•żywotność lampy: 4000h
•głośniki: 5 W
•łączność bezprzewodowa

•głośność (econo) 27dB +/- 10 %
•głośność (normal) 37dB +/- 10 %

	1
	
	

	27
	EKRAN ZWIJANY ŚCIENNY

[image: image15.jpg]



	• wym.200x151,3cm  
	1
	
	

	                                                                           MEBLE SZATNIOWE:
	

	28
	METALOWE, SPAWANE SZAFKI DO SZATNI (po dwie sekcje)


	• wym.:

- wys.180cm  

- szer.60cm 

- gł.50cm

• szerokość sekcji: 30 cm

• materiał: blacha stalowa

• kolor: szaro-pomarańczowy
Malowanie proszkowe

	6

(6x2 sekcje)
	
	

	29
	ŁAWKA DO SZATNI


	• wym. na zamówienie. 

• rama ławki wykonana z rurki stalowej z wypełnieniem z stalowej blachy perforowanej- pokryta lakierem proszkowym według wzornika Ral (RAL2008)- pomarańczowy
	2
	
	

	30
	SZAFA NA WYMIAR NA ZAMÓWIENIE
	• wym.:

- wys.215cm  

- szer.96cm 

- gł.19cm
	
	
	


- Podane w tabeli urządzenia i wyposażenie są przykładowe, mogą ulec zmianie przy zachowaniu ich przeznaczenia  oraz podstawowych parametrów jak moc, parametry pracy.

- Współczynnik jednoczesności przyjąć – 0,8.

- Określona powyżej moc urządzeń nie obejmuje oświetlenia pomieszczeń, zasilania silników wentylacji mechanicznej. 

- Stoły i  regały – podano na rysunku orientacyjne wymiary
Wymagania dotyczące bezpieczeństwa i higieny pracy

- Urządzenia stanowiące wyposażenie pracowni gastronomicznej muszą posiadać certyfikaty dopuszczające do kontaktu z żywnością.

-  Urządzenia przeznaczone do obróbki termicznej oraz do przechowywania żywności muszą posiadać wskaźniki monitorujące.

-  Wszystkie urządzenia należy instalować i użytkować zgodnie z dokumentacją techniczno-ruchową dostarczoną przez producentów urządzeń.

- Obsługa urządzeń technologicznych wymaga przeszkolenia pracowników w zakresie prawidłowej ich eksploatacji na podstawie instrukcji DTR dostarczonej przez producenta.

            XIV.  UWAGI 
Roboty montażowe powinny być prowadzone z zachowaniem interesu osób trzecich, zgodnie z zasadami sztuki budowlanej, wymaganiami bezpieczeństwa i higieny pracy, polskimi normami i przepisami pod nadzorem osób uprawnionych

Wszystkie rozwiązania techniczne związane z określoną technologią należy wykonać dokładnie wg wytycznych i zaleceń producenta.

Materiały użyte do remontu powinny posiadać aktualne atesty i Aprobaty Techniczne ITB, znak B dopuszczający do obrotu materiałami budowlanymi.

Wszelkie zastrzeżone nazwy i znaki towarowe należą do ich prawnych właścicieli i zostały wykorzystane wyłącznie w celach informacyjnych.

Wszelkie wymienione w projekcie materiały i technologie mogą być zamienione na inne przy zachowaniu tych samych lub lepszych parametrów technicznych i jakościowych.

Wszystkie wymiary należy dokładnie ustalić na budowie.

W przypadku wątpliwości lub niejasności należy niezwłocznie zwrócić się z zapytaniem do projektanta lub/i do dostawcy określonego systemu/materiałów.

Ważne: dopuszcza się rozwiązania produktów zamienne o porównywalnych parametrach lecz nie gorszych.
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